
Auszeichnungen
RistoRAnte

AufgRund deR gegebenen infRAstRuktuR, kAnn es zuR Abweichung des zeitgleichen 
seRvieRen von Pizzen und RestAuRAntsPeisen kommen.

wiR bitten um veRständnis!

eine gAbel 

2020 - 2024

eine hAube

2020 - 2024

nicolA guARino
küchenchef

AndReA zAnetti
inhAbeR & geschäftsfühReR



AntiPAsti
voRsPeisen / stARteRs

Julien di sePPiA
AsPARAgi veRdi / PomodoRini confit

Sepia Julienne / grüner Spargel / Kirschtomaten Konfit
SEPPIA JULIENNE / GREEN ASPARAGUS / CHERRY TOMATO CONFIT

1990

cAPesAnte 
cRemA di Piselli / cAvolfioRe / zenzeRo / limone

Jakobsmuscheln / Erbsencreme / Karfiol / Ingwer / Zitrone
SCALLOPS / PEA CREAM / CAULIFLOWER / GINGER / LEMON

2150

tRigliA scottAtA
cAviAle di melAnzAne / fRuttA di PAssione

Rotbarbe / Melanzani / Passionsfrucht
RED MULLET / MELANZANI / PASSION FRUIT

2490

bAttutA di mAnzo
ciPolle Rosse di tRoPeA in AgRodolce

 buRRAtA Al PePe RosA / tuoRlo mARinAto e tARtufo biAnchetto

Handgeschnittenes Tatar vom Simmentaler Rinderfilet 
Süß-saure rote Tropeazwiebel / Burrata / mariniertes Eigelb / frischer Bianchetto Trüffel

HAND-CUT TARTARE FROM SIMMENTAL BEEF FILLET
SWEET AND SOUR RED TROPICAL ONION / BURRATA / MARINATED EGG YOLK / TRUFFLE

2190

uovo cRoccAnte
insAlAtinA di cARciofi / sAlsA Al PARmiggiAno

Gebackenes Bio-Ei / Artischockensalat / Parmesan Fondue
BAKED ORGANIC EGG / ARTICHOKE SALAD / PARMESAN FONDUE

1450

Empfehlung: 
Frischer Bianchetto Trüffel 

350



cRuditè
Rohes vom meeR / RAw fish

tARtAR di tonno
fRegolA sARdA / bRunoise di veRduRe / melogRAno

Thunfischtatar / Fregola Sarda / Gemüse-Brunoise / Granatapfel
TUNA TARTARE / FREGOLA SARDA / VEGETABLE BRUNOISE / POMEGRANATE

1890

cRuditè di mARe PeR due
ostRiche “PléiAde Poget” / gAmbeRo Rosso siciliA / sAshimi di tonno

tAtAR di sAlmone / cARPAccio di ombRinA
Austern “Pléiade Poget” / rote sizilianische Wildgarnelen / Thunfischsashimi 

Lachstatar / Carpaccio vom Schattenfisch
OYSTERS “PLÉIADE POGET” / RED SICILIAN WILD PRAWNS / TUNA SAHIMI

SALMON TARTAR / CARPACCIO OF SHADOW FISH

Für 2 Personen

6500

gAmbeRi Rossi di mAzARA
Sizilianische rote Wildgarnelen

Rote Garnelen aus Sizilien zählen zu den feinsten und begehrtesten Garnelen überhaupt. 
Obwohl sie roh sind, leuchtet ihre Schale rubinrot und gilt als echtes „rotes Gold“.

Ein Wechselspiel von kräftigen und süßen Noten mit einem 
einzigartigen und intensiven Geschmack.

SICILIAN RED WILD SHRIMPS

ostRiche “PléiAde Poget”
Austern “Pléiade Poget” / Normandie “Utah Beach”
Eine vollfleischige und besonders bissfeste Auster.

FRENCH OYSTERS

3x

1200

7x

2500

5x

1900

2x

1300

6x

3600

4x

2500



zuPPe
suPPen / souPs

vellutAtA di dAtteRini
 Pesto / cRemA di buRRAtA

Passierte Datteltomaten-Suppe / Pesto / Burratacreme
TOMATO SOUP / PESTO / BURRATA

890

zuPPettA di PoRRi
finocchi e mele

Lauchsuppe / Fenchel / Apfel
LEEK SOUP / FENNEL / APPLE

950

insAlAte
sAlAte / sAlAds

insAlAtA cAmPese 
misticAnzA / Pollo AllA gRigliA /AsPARAgi / cRostini Alle eRbe / dRessing Ai PePeRoni

Gemischter Salat / Hühnerbrustfilet / Spargel / Kräuter Croûtons / Paprika Dressing
MIXED SALAD / CHICKEN BREAST FILLET / ASPARAGUS / PEPPER DRESSING

1850

insAlAtA sARdA
fRegolA sARdA / cAlAmARi / Acciughe sciAccA / solegiAtti / PePeRoni / cetRiolo 

Sardischer Calamari-Fregola-Salat / sizilianische Sardellen
sonnengetrocknete Tomaten / Paprika / Gurke

SARDINIAN CALAMARI AND FREGOLA SALAD / SICILIAN ANCHOVIES
SUN-DRIED TOMATOES / PEPPERS / CUCUMBER

1890

insAlAtA AllA wAldoRf
sedAno RAPA / sedAno biAnco / mele / noci PecAn / mAionese Agli AgRumi

Stangen und Knollensellerie / Apfel / Pekannüsse / Zitrus Mayonnaise
TWO TYPES OF CELERIAC / APPLE / WALNUTS / CITRUS MAYONNAISE

1690



PRimi PiAtti
PAstA / Risotto

linguine “PoRtofino” PeR due
Astice / gAmbeRi / vongole / cozze / PomodoRini

Linguine mit Hummer / Wildgarnelen / Mies- & Venusmuscheln / Kirschtomaten
LINGUINE WITH LOBSTER / WILD PRAWNS / MUSSELS & CLAMS / CHERRY TOMATOES

Für 2 Personen

6900

ziti AllA genovese nAPoletAnA
vitello bRAsAto / ciPollA / bAby cARote

Ziti-Pasta / geschmorte Kalbshüfte / Zwiebel / Baby Karotte
ZITI PASTA / BRAISED VEAL SHANK / ONION / BABY CARROT

1950

toRtellone
AsPARAgi e RicottA / buRRo / sAlviA / gRAnA

Spargel-Ricotta-Tortellone / Butter / Salbei / Grana
ASPARAGUS AND RICOTTA TORTELLONE / BUTTER / SAGE / GRANA

1850

Risotto 
cRemA di cARciofi / gAmbeRo cRudo

Risotto mit Artischockencreme / Wildgarnele
RISOTTO WITH ARTICHOKE CREAM / WILD SHRIMP

1850

PAPPARdelle
Pesto All`Aglio oRsino / Petto d’AnAtRA AffumicAto 

Hausgemachte Pappardelle / Bärlauchpesto / geräucherte Entenbrust
HOMEMADE PAPPARDELLE / WILD GARLIC PESTO / SMOKED DUCK BREAST

1890

Ohne geräucherte Entenbrust
WITHOUT SMOKED DUCK BREAST

1690



secondi
hAuPtsPeisen / mAin dishes

guAnciA di vitello 
CREMA DI TOPINAMBUR E SEDANO RAPA / ASPARAGI SALTATI 

Rosa Kalbsbacke “Sous-Vide” / Topinambur-Sellerie-Creme / Spargel
PINK VEAL CHEEK “SOUS-VIDE” / JERUSALEM ARTICHOKE AND CELERY CREAM / ASPARAGUS

2850

sAlmone AllA eRbette 
CREMA DI CANNELLINI ALLO ZAFFERANO / CREMOSO AL CAPRINO 

Lachsfilet in Kräuterkruste / Safran-Bohnencreme / cremiger Caprino
SALMON FILLET IN A HERB CRUST / SAFFRON BEAN CREAM / CREAMY CAPRINO

2690

tAgliAtA di mAnzo 
„denveR cut” / sAlsA Al PePe veRde / cARciofi cRoccAnti

Tranchiertes Simmentaler Denver-Cut-Steak “Sous-Vide”
Das Besondere ist die feine Marmorierung und die eigene Geschmackscharakteristik

 des Fettes. Das macht diesen Cut zu einem geschmacklichen Geheimtipp.
Grüne Pfeffer Sauce / knusprige Artischocken

SIMMENTAL DENVER CUT STEAK “SOUS-VIDE” / TRUFFLE SAUCE
GREEN PEPPER SAUCE / CRISPY ARTICHOKES

2890

tRAncio di bRAnzino
guAzzetto / cozze / gAmbeRi

Filet vom Wolfsbarsch / Tomaten-Fischsud / Miesmuscheln / Wildgarnele
FILLET OF SEA BASS / TOMATO FISH STOCK / MUSSELS / WILD SHRIMP

2950

Nach Verfügbarkeit bieten wir Ihnen einen Wolfsbarsch für 2 bis 3 Personen.
Auf Sizilianische Art

Oliven, Kapern, Kirschtomaten, Kartoffeln 
In der Salzkruste 

Inkl. zwei Beilagen nach Wahl 

Klassisch gegrillt 
Inkl. zwei Beilagen nach Wahl

750  / 100g



sPeciAlità AllA gRigliA
sPeziAlitäten vom lAvAsteingRill

txogitxu entRecôte 
Ribeye & Rump Steak / Galizien / Spanien / Freilandhaltung / ca. 500g

Geschmackserlebnis der Extraklasse aus San Sebastiàn mit ausgezeichneter Qualität. 
Freilandhaltung auf galicischen Hochweiden, Schlachtalter liegt bei ca. 18 Jahren, 

ein langes und naturnahes Leben.
Unnachahmliches Aroma, schöne Marmorierung sowie eine intensive dunkelrote Farbe. 

Es wird nahezu überall als „Eines der besten Steaks der Welt“ gekürt.

Mit Steakstone zum Nachgaren / English-Rare gegrillt / Tranchiert / Serviert auf Etage
Für 2-3 Personen

6500

bisteccA fioRentinA
T-Bone Dry Aged Steak / Simmentaler Fleckvieh / Österreich / Bio / ca. 1000g

Das Fleisch ist aromatisch mit einem tollen Eigengeschmack, saftig und zart. 

Aus unserem Dry-Aging Fleischreifeschrank
Optimales traditionelles Reifeverfahren bis zu 5 Wochen am Knochen.

Es entwickelt einen unwiderstehlichen Geschmack mit natürlicher, harmonischer buttrig-nussiger 
Note sowie besseres, charaktervolleres Fleisch.

Mit Steakstone zum Nachgaren / English-Rare gegrillt / Tranchiert / Serviert auf Etage
Für 2-3 Personen

9500

PlumA di ibeRico 
 „PAtA negRA“ / blAck-bbq / chimichuRRi

Halbwildes Iberico Schwein / Freilandhaltung / Black-BBQ / Chimichurri
Stark marmoriert / Typisch nussiger Geschmack / 100% Eichelmast

Die spanischen Wildschweine leben das ganze Jahr im Freien und
 besitzen die genetische Eigenschaft einen hohen Marmorierungsgrad im Muskel aufzubauen. 

Der intensiv nussige Geschmack, durch die Eichelmast, des Iberico Schwein ist weltbekannt.

2890

bisteccA di tonno
“PinnA giAllA” / sAlsA yAkitoRi

Thunfischsteak / Yakitorisauce
Sein feiner Geschmack erinnert an Kalbfleisch mit leichter Salznote, 

seine gesundheitlichen Vorzüge sind unbestritten. 

Der in beinahe allen Meeren heimische Raubfisch enthält wenig Fett und Kalorien, 
aber viele der gesunden Omega-3-Fettsäuren.

2690



contoRni
beilAgen und sAucen

sPinAci All`Aglio con veRduRine cRocAnti
Blattspinat mit Knoblauch und glaciertem Gemüse

 sPinAch witch vegetAble

veRduRe AllA gRigliA
Gegrilltes Gemüse

gRilled vegetAbles

involtini di AsPARAgi e guAnciAle
Spargelröllchen in Guancialespeck

AsPARAgus Rolls in guAnciAle bAcon

690

insAlAtinA veRde
Grüner Blattsalat

gReen sAlAd

insAlAtinA mistA
Gemischter Salat

mixed sAlAd

insAlAtinA itAliAnA
Insalata Italiana

RucolA / gRAnA / kiRschtomAten

600

PAtAte Al foRno
Bratkartoffeln

oven PotAtoes

PAtAte fRitte
Frittierte Kartoffelspalten

fRied PotAtoes

PAtAte fRitte dolci
Süßkartoffel Pommes

sweetPotAtofRies

650

hAusgemAchte

sAucen

BBQ / Sauce Tatar / Chimichurri Salsa / Salsa Yakitori

350



bAmbini
füR kindeR / foR kids

bAby sPAghetti Al RAgu bolognese
Spaghetti alla Bolognese

1150

bAby sPAghetti Al buRRo
Spaghetti mit Butter

950

bAby sPAghetti Al PomodoRo
Spaghetti mit Tomatensauce

1000



Auszeichnungen
PizzeRiA

Zusätzliches Gedeck bei Pizzen auf zwei Teller
100

fAbRizio di filiPPo

chef PizzAiolo

beliebteste PizzeRiA 
niedeRösteRReichs

2. PlAtz

2019 / 2021 / 2022 / 2024

AufgRund deR gegebenen infRAstRuktuR, 
kAnn es zuR Abweichung des zeitgleichen 

seRvieRen von Pizzen und RestAuRAntsPeisen kommen.

wiR bitten um veRständnis!

beste PizzeRiA 
östeRReichs

4. PlAtz

2022

AWARDS



teigsoRten
scegli tRA i nostRi diveRsi tiPi di imPAsto

Wählen Sie aus unseren verschiedenen Teigsorten

choose fRom ouR diffeRent tyPes of dough

Klassischer Teig
Caputo Blu / Nuvola Super / Tipo 1

Im Preis integriert

Alt römischer Kamut Urweizen
Kamut / Caputo Blu / Nuvola Super

350

Jede Pizza kann auf Wunsch mit Kamut zubereitet werden.



focAcciA
fluffiges PizzAbRot

focAcciA clAssicA
Rosmarin / Salz

RosmARy / sAlt

720

focAcciA siciliAnA
olive / Acciughe di sciAccA / soleggiAti / oRigAno 

Oliven / sizilianische Sardellen / sonnengetrocknete Tomaten / Oregano
olives / Anchovies / cheRRy tomAtoes / oRegAno

1100

focAcciA cAPRese
bufAlA / PomodoRini / bAsilico

Büffelmozzarella / Kirschtomaten / Basilikum
buffAlo mozzARellA / cheRRy tomAto / bAsil

1230

Pizze stAgionAli
sAisonAle Pizzen

michelAngelo
fioR di lAtte / AsPARAgi / AnAtRA AffumicAtA / PePe RosA

Fior di Latte / Spargel / geräucherte Entenbrust / rosa Pfeffer
mozzARellA / AsPARAgus / smoked duck bReAst / Pink PePPeR

1690

PRimAveRA
fioR di lAtte / Pesto All’Aglio oRsino / PomodoRo Pizzutello / bAsilico
Fior di Latte / Bärlauchpesto / halbgetrocknete Kirschtomaten / Basilikum

mozzARellA / wild gARlic Pesto / semi-dRied cheRRy tomAtoes / bAsil

1450



Pizze sPeciAli
PizzAsPeziAlitäten

lA dolce vitA
PomodoRo / fioR di lAtte / sAn dAniele

 cRemA tARtufAtA / PoRcini / RucolA
Tomaten / Fior di Latte / San Daniele Prosciutto

 Trüffelcreme / Steinpilze / Rucola 
tomAto / mozzARellA / sAn dAniele PRosciutto / tRufflecReme

 PoRcini mushRooms / RucolA

1690

itAliAnA
PomodoRo / fioR di lAtte / sAn dAniele
Pesto / PomodoRini / gRAnA / RucolA

Tomaten / Fior di Latte / San Daniele Prosciutto
Pesto / Kirschtomaten / Grana / Rucola 

tomAto / mozzARellA / sAn dAniele PRoscuitto / Pesto / tomAtoes / gRAnA / RucolA

1630

gustosA e sAPoRitA
PomodoRo / fioR di lAtte / goRgonzolA / PePeRoni 

guAnciAle / sAlAmino PiccAnte
Tomaten / Fior di Latte / Gorgonzola / Paprika

Guanciale Speck / scharfe Salami 
tomAto / mozzARellA / goRgonzolA / PePPeR / bAcon / hot sPicy sAlAmi

1630

toscAnA
PomodoRo / fioR di lAtte / guAnciAle

funghi / RucolA / soleggiAti 
Tomaten / Fior di Latte / Guanciale Speck / Pilze

Rucola / sonnengetrocknete Tomaten 
tomAto / mozzARellA / sundRiedtomAtos / mushRooms / bAcon / RucolA

1590

tRionfAnte
PomodoRo / fioR di lAtte / buRRAtA / sAn dAniele / soleggiAti

Tomaten / Fior di Latte / Burrata / Prosciutto San Daniele
sonnengetrocknete Tomaten

tomAto / fioR di lAtte / buRRAtA / PRosciutto sAn dAniele
sun dRied tomAtoes

1630



Pizze vegetARiAne
vegetARische Pizzen

mARgheRitA
PomodoRo / fioR di lAtte / bAsilico
Tomaten / Fior di Latte / Basilikum

tomAto / mozzARellA / bAsil

1090

PulcinellA
PomodoRo / PRovolA di AgeRolA / PePe

Tomaten / geräucherter Provola / Pfeffer
tomAto / smoked PRovolone cheese / PePPeR

1170

oRtolAnA
PomodoRo / fioR di lAtte / veRduRe / sPinAci

Tomaten / Fior di Latte / Gemüse / Spinat
tomAto / mozzARellA / vegetAbles / sPinAch

1390

nAPoletAnA
PomodoRo / mozzARellA di bufAlA / PomodoRini / bAsilico 
Tomaten / Büffelmozzarella / Kirschtomaten / Basilikum

tomAto / buffAlo mozzARellA / cheRRy tomAto / bAsil

1390

sole mio
PomodoRo / fioR di lAtte / Pesto / soleggiAti / RucolA

Tomaten / Fior di Latte / Pesto / Sonnengetrocknete Tomaten / Rucola
tomAto / mozzARellA / sundRied tomAtos / RucolA / Pesto

1460

vegAnA
PomodoRo / veRduRe / olive / ciPollA / funghi / cARciofi
Tomaten / Gemüse / Oliven / Zwiebel / Pilze / Artischocken

tomAtos / vegetAbles / olives / onion / mushRooms / ARtischocks

1460



Pizze clAssiche
klAssische Pizzen

PRosciutto e funghi
PomodoRo / fioR di lAtte / PRosciutto / funghi

Tomaten / Fior di Latte / Schinken / Pilze
tomAto / mozzARellA / hAm / mushRooms

1320

diAvolA
PomodoRo / fioR di lAtte / sAlAmino PiccAnte

Tomaten / Fior di Latte / scharfe Salami
tomAto / mozzARellA / hot sPicy sAlAmi

1290

cAlAbRese
PomodoRo / fioR di lAtte / sAlAmino PiccAnte / PePeRoni

Tomaten / Fior di Latte / scharfe Salami / Pfefferoni
tomAto / mozzARellA / hot sPicy sAlAmi / chilli PePPeR

1390

miAno
PomodoRo / fioR di lAtte / sAlAme nAPoli

Tomaten / Fior di Latte / Napoli Salami
tomAto / mozzARellA / nAPoli sAlAmi

1290

cARbonARA
PomodoRo / fioR di lAtte / guAnciAle / uovo / gRAnA
Tomaten / Fior di Latte / Guanciale Speck / Ei / Grana

tomAto / mozzARellA / bAcon / egg / gRAnA cheese

1390

cAPRicciosA
PomodoRo / fioR di lAtte / PRosciutto / cARciofi / funghi / olive
Tomaten / Fior di Latte / Schinken / Artischocken / Pilze / Oliven

tomAto / mozzARellA / hAm / ARtischocks / mushRooms / olives

Empfehlung: Sizilianische Sardellen 

1450



Pizze di mARe
Pizzen mit fisch

tRoPeA
PomodoRo / fioR di lAtte / tonno / ciPollA / olive 
Tomaten / Fior di Latte / Thunfisch / Zwiebeln / Oliven

tomAto / mozzARellA / tunA / onion / olive

1420

nAPoli
PomodoRo / fioR di lAtte / Acciughe di sciAccA / cAPPeRi
Tomaten / Fior di Latte / sizilianische Sardellen / Kapern

tomAto / mozzARellA / Anchovies / cAPeRs

1350

fRutti di mARe
PomodoRo / fRutti di mARe / Aglio
Tomaten / Meeresfrüchte / Knoblauch

tomAto / seAfood / gARlic

1790

AdRiAticA
PomodoRo / fioR di lAtte / PAnnA

sAlmone fResco / zucchini / ciPollA
Tomaten / Fior di Latte / Obers / Lachs

Zucchini / Zwiebel 
tomAtoes / mozzARellA / cReAm / fResh sAlmon

zucchini / onion

1690

del cAntAbRico
PomodoRo / Acciughe di siAccA

 PomodoRo Pizzutello / cRemA di buRRAtA
Tomaten / sizilianische Sardellen / Burrata Creme

 halbgetrocknete Kirschtomaten / Basilikum
tomAto / Anchovies / buRRAtA

 semi-dRied cheRRy tomAtoes / bAsil

1590



PizzA tRonchetto
geRollte PizzA

tRonchetto fAbRizio
PomodoRo / fioR di lAtte / goRgonzolA

 sAn dAniele / bufAlA / PomodoRini / gRAnA / RucolA
Tomaten / Fior di Latte / Gorgonzola / Prosciutto San Daniele

 Büffelmozzarella / Kirschtomaten / Grana / Rucola 
tomAtoes / mozzARellA / goRgonzolA / PRosciutto sAn dAniele

buffAlo mozzARellA / cheRRy tomAtoes / gRAnA / RucolA

1650

tRonchetto PoPeye
fioR di lAtte / RicottA / sPinAci / cRostA di PARmigiAno / lime

Fior di Latte / Ricotta / Blattspinat
Parmesankruste / Limettenzesten

fioR di lAtte / RicottA / sPinAch / PARmesAn cRust / lime zest

1450

Pizze cAlzone
gefAltete Pizzen

cAlzone clAssico
PomodoRo / fioR di lAtte / PRosciutto / funghi

Tomaten / Fior di Latte / Schinken / Pilze
tomAto / mozzARellA / hAm / mushRooms

1370

cAlzone infeRno
PomodoRo / fioR di lAtte / goRgonzolA

sAlAmino PiccAnte / PePeRoni 
Tomaten / Fior di Latte / Gorgonzola

scharfe Salami / Pfefferoni
tomAto / mozzARellA / goRgonzolA

hot sAlAmi / chilli PePPeR

1470



Pizze bAmbini
Pizzen füR kindeR

Kleinerer Durchmesser,
dickerer Boden bei selber Teigmenge

bAby PRosciutto
PomodoRo / fioR di lAtte / PRosciutto

Tomaten / Fior di Latte / Schinken
tomAto / mozzARellA / hAm

980

bAby mARgheRitA
PomodoRo / fioR di lAtte
Tomaten / Fior di Latte

tomAto / mozzARellA

890

bAby sAlAmi
PomodoRo, fioR di lAtte, sAlAme nAPoli 

Tomaten, Fior di Latte, Napoli Salami
tomAto / mozzARellA / sAlAmi nAPoli

980

desseRt
fRAgen sie unseR seRvicePeRsonAl

nAch unseReR desseRtkARte.

Ask ouR wAiteR foR the desseRt menu.


